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JEUDI 31 DECEMBRE

INFO & RESA : 04.94.04.42.00 ¥
reservations@chateaumentone.com " e

OU réservations en ligne sur notre site internet : ‘
www.chateaumentone.com

ESPACE MAGNANERIE- 401 CHEMIN DE MENTONE - 83510 - ST ANTONIN. »DU VAR -




+

Tourteaux & agrumes
Tomme battue et herbes fraiches
Tartare de boeuf a I’estragon
Foie gras de canard de chez Robert Duplantier mi-cuit a la truffe du
Haut-Var
Homard bleu, risotto de pépinettes a la truffe, jus mousseux des
carapaces

Filet de boeuf de race roti, céleri et truffes noires, jus corsé

Brie de Meaux farci a la truffe du Haut-Var

Chocolat grand cru et café

656

Apéritif a partir de 19h30 avec saxophoniste live el
Menu gastronomique en 5 plats - Accords Mets & Vins mclus“ "
Soirée dansante jusqu’a 03h avec DJ live ‘,
Menu enfant (-15 ans) : 100€
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	Le Menu
	Tourteaux & agrumes
	-
	Foie gras de canard de chez Robert Duplantier mi-cuit à la truﬀe du Haut-Var
	-
	Homard bleu, risotto de pépinettes à la truﬀe, jus mousseux des carapaces
	-
	Filet de bœuf de race rôti, céleri et truﬀes noires, jus corsé
	-
	Brie de Meaux farci a la truﬀe du Haut-Var
	-
	Chocolat grand cru et café
	165€
	Apéritif à partir de 19h30 avec saxophoniste live
	Menu gastronomique en 5 plats - Accords Mets & Vins inclus
	Soirée dansante jusqu’à 03h avec DJ live
	Menu enfant (-15 ans) : 100€




