
Plats à la carte
Poireaux sauce hollandaise
Os à moëlle, duxelle de champignons
Salade de betteraves et fraises
Velouté glacé de petits-pois et chèvre frais
Foie gras de canard mi-cuit

P L A T S

E N T R É E S

Côte de cochon marinée à la moutarde et miel
Pièce du boucher grillée
Retour de pêche à la plancha
Assiette de bouillabaisse
Gnocchis aux asperges vertes

D E S S E R T S
Riz au lait, caramel au beurre salé
Mousse au chocolat à la cuillère
Gâteau Basque
Crumble rhubarbe et basilic
Boule de glace
(vanille, choco, fraise, café, citron, framboise)

Assiette de fromages de Pays

Sauces : Jus de boeuf fois gras, Olives vertes citron, Chimichurri
Accompagnements à partager :  3 garnitures du jour au choix

10€

12€

14€

12€

18€

22€
24€
25€
28€
22€

9€
12€

9€
10€

2,5€

10€
Prix service & taxes comprises.
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